Az agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas

A részszakképesités megnevezese: Szakacssegéd

Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbanté program elvégzése
Egészséglgyi alkalmassagi kbvetelmény: sziikséges

Palyaalkalmassagi vizsgalat: szikséges

A képzés draszama: 240 éra

A részszakma legjellemzobb FEOR szama

Részszakma megnevezése FEOR-szim FEOR megnevezése
Szakdcssegeéd 9236 Konyhai kisegitd

A részszakma keretében ellathatd legjellemzébb tevékenység, valamint a munkaterilet
leirasa:

A szakacssegéd a meleg és hidegkonyhai munka soran kiegészité és segité munkat végez.
Feladata a szakacsok munkajanak segitése. Napi munkatevékenységét felettesei utasitasa
alapjan végzi. Konkrét feladatai kozé tartozik a vendéglatdé termelés soran hasznalt
alapanyagok és nyersanyagok tisztitasa és el6készitése. Zoldségeket, gyimdlcsoket tisztit,
pucol, darabol, szeletel és el6késziti azokat a f6zéshez, sitéshez. Felel6ssége a konyha
tisztantartasa, higiénia eléirasok betartasa. Munkajat és feladatait minden esetben nagy
odafigyeléssel és pontossaggal végzi.

A képzésben részt vevd személy kérésére elbzetes tudasmérést biztositunk, melynek
keretében (a megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan) felmenthetd a képzés
tananyagegységeinek teljesitése aldl.

Lehet6ség van eldzetesen megszerzett tudas beszamitasa (dokumentummal igazolt —
tanulmanyainak beszamitasanak eredményeként) a képzés tananyagegységeinek teljesitése
alol.

A képzés sikeres elvégzését kdvetden TANUSITVANYT allitunk ki a képzésben részt vevd
személy részére.

A szakmai vizsga akkreditalt vizsgakdzpontba torténik, melyhez az altalunk kiadott
TANUSITVANY szlkséges.



