Az agazat megnevezése: Elelmiszeripar

A szakma azonositdé szama: 07214014

A szakképesités megnevezése: Siité-és cukraszipari szakember

A szakképzésbe torténd belépés feltételei:
o Iskolai el6képzettség: alapfoku iskolai végzettség

o [Egészségugyi alkalmassagi kdvetelmény: szikséges

A szakkeépesités orakerete: 500 6ra

A szakképesités keretében ellathatd legjellemz8bb tevékenyséqg, valamint a munkaterilet
leirasa: A sitb- és cukraszipari szakember kiszamolja és kiméri a szikséges nyersanyagokat,
cukrasztechnolégiai alapmiiveleteket végez, cukraszati félkész- és késztermékeket készit.
Igényeknek megfeleléen egyszeri diszitd miveleteket végez a termékeken. Kenyereket,
péksuteményeket és finom pékarukat készit hagyomanyos és korszerl eljarasokkal. A
korszer( technologiaknak megfeleléen sutbipari termékeket fagyaszt, és kelesztést késleltet.
A munkajahoz szikséges technoldgiai berendezéseket és gépeket igény szerint beallitja,
kezeli, tisztan tartja az élelmiszeriparban hasznalhatd tisztité- és fertStlenitészerek
alkalmazasaval, A hulladékokat a koérnyezetvédelmi el6irasoknak megfeleléen kezeli,
kornyezettudatos magatartassal végzi a munkajat. Munkajat a gazdasagossagi elvek,
minéségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai, technoldgiai, tiz- munka-és koérnyezetvédelmi és
egyéb vonatkozo elbirasok betartasaval végzi.

A képzésben részt vevd személy kérésére elézetes tudasmérést biztositunk, melynek
keretében (a megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan) felmentheté a képzés
tananyagegységeinek teljesitése aldl.

Lehet6ség van el6zetesen megszerzett tudas beszamitasa (dokumentummal igazolt —
tanulmanyainak beszamitasanak eredményeként) a képzés tananyagegységeinek teljesitése
alol.

A képzés sikeres elvégzését kdvetéen TANUSITVANYT allitunk ki a képzésben részt vevd
személy részeére.

A szakmai vizsga akkreditalt vizsgakozpontba torténik, melyhez az altalunk kiadott
TANUSITVANY szikséges.



